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大
本
信
徒
は
自
宅
に
大
神

さ
ま
と
祖
霊
さ
ま
を
お
ま
つ

り
し
、
毎
日
の
お
給
仕
と
、

月
に
一
度
の
お
祭
り
・
月
次

祭
を
執
り
行
い
ま
す
。
　

　
家
庭
の
月
次
祭
で
は
、
そ

れ
ぞ
れ
の
神
床
の
大
き
さ
に

合
わ
せ
、
適
当
な
数
の
三
方

に
神
饌
物
（
お
供
え
）
を
用

意
し
て
、
心
を
込
め
て
お
祭

り
に
お
仕
え
し
ま
す
。

　
そ
の
準
備
に
際
し
、
ど
の

よ
う
な
こ
と
に
気
を
付
け
れ

ば
良
い
の
で
し
ょ
う
か
？

月
つ き 　 な み 　 さ い

次祭の神
し ん 　 せ ん 　 も の

饌物

　

祭
典
後
に
は
直
会
を
…　

　

神
さ
ま
に
真
心
込
め
て
お
供
え
し
た
神
饌

物
は
、
ご
神
徳
に
満
た
さ
れ
て
い
ま
す
。
参

拝
者
一
同
が
そ
の
み
恵
み
に
感
謝
し
て
、
神

さ
ま
と
共
に
頂
く
場
を
直な

お

会ら
い

と
い
い
ま
す
。

　

そ
し
て
、
直
会
は
祭
典
の
一
部
と
い
わ
れ

る
ほ
ど
、
大
切
な
も
の
で
も
あ
り
ま
す
。

　

家
庭
に
お
け
る
月
次
祭
で
は
、
な
る
べ
く

家
族
で
役
割
を
分
担
の
上
、
そ
ろ
っ
て
参
拝

し
、
和
や
か
な
直
会
の
席
を
持
た
せ
て
い
た

だ
き
ま
し
ょ
う
。

みろく博士みろく博士

　
神
饌
物
に

　
ふ
さ
わ
し
く
な
い
も
の

　
魚
類
で
は
う
ろ
こ
の
な
い
も
の
、

野
菜
で
は
臭
い
の
き
つ
い
も
の
は
、

基
本
的
に
は
お
供
え
し
ま
せ
ん
。

●
魚
類
＝
タ
コ
、
イ
カ
、
ヒ
ラ
メ
、

カ
レ
イ
、
ハ
モ
、
ア
ナ
ゴ
、
タ
チ
ウ
オ
、

ナ
マ
ズ
、
ド
ジ
ョ
ウ
、
ウ
ナ
ギ
な
ど

●
野
菜
＝
ネ
ギ
、
ニ
ン
ニ
ク
、
ラ
ッ

キ
ョ
ウ
、
ニ
ラ
な
ど

　
個
人
が
〝
ぜ
ひ
お
供
え
に
〞
と
持

参
さ
れ
た
場
合
、
そ
の
方
の
真
心
を

お
供
え
す
る
意
味
で
、
神
饌
物
の
最

後
、
ま
た
は
別
の
台
に
置
い
て
加
え

ま
す
。

　
神
饌
物
は
神
さ
ま
の
愛
と
、
お
恵

み
に
よ
っ
て
で
き
た
も
の
で
す
か

ら
、
そ
の
真
心
を
大
切
に
さ
せ
て
い

た
だ
き
ま
し
ょ
う
。

ら
、
そ
の
真
心
を
大
切
に
さ
せ
て
い



　
　

い

ｎ
水
に

ｚ
大本いろは

５台の場合（一例）　

３台の場合（一例）　

　

大
切
な
の
は
「
真
心
」　

 「
神
に
供
え
物
を
な
す
と
き
は
、
心
を
清
ら

か
に
し
て
供
え
物
を
な
す
べ
し
。
不
和
な
る

家
の
供
え
物
は
神
そ
れ
を
受
け
た
ま
わ
ず
。

神
は
な
ん
じ
ら
の
供
え
ま
つ
る
そ
の
あ
つ
き

心
を
見
て
、
喜
び
た
ま
え
ば
な
り
」

　

聖
師
さ
ま
は
こ
の
よ
う
に
お
示
し
に
な
っ

て
お
り
、
神
さ
ま
へ
の
供
物
は
真
心
を
も
っ

て
さ
せ
て
い
た
だ
く
こ
と
が
大
切
で
す
。

　

ま
た
、
神
饌
物
を
見
て
美
し
い
と
感
動
を

覚
え
る
、
そ
の
気
持
ち
が
神
さ
ま
に
通
じ
る

の
だ
と
も
教
え
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

そ
の
た
め
に
は
雑
に
な
ら
な
い
よ
う
、
き

れ
い
に
盛
り
付
け
た
い
も
の
で
す
。
お
供
え

の
順
番
と
主
な
品
目
は
、
大
本
い
ろ
は
No.
５

を
参
照
し
て
く
だ
さ
い
。

　

正
式
に
は
順
番
通
り
、
三
方
12
台
で
献
饌

す
る
の
が
原
則
で
す
が
、
家
庭
で
は
神
床
の

大
き
さ
に
応
じ
て
台
数
を
減
ら
し
、
盛
り
合

わ
せ
て
お
供
え
す
る
の
が
通
例
で
す
。

　

ま
ず
は
、
下
準
備
！　

　

神
饌
物
に
は
、
な
る
べ
く
そ
の
土
地
で
採

れ
た
季
節
の
も
の
を
供
え
ま
す
。
家
庭
菜
園

で
収
穫
し
た
も
の
を
お
供
え
で
き
る
と
な
お

良
い
で
し
ょ
う
。

　

買
い
物
で
の
ポ
イ
ン
ト
は
、
同
じ
野
菜
で

も
、
形
の
い
い
も
の
を
選
ぶ
こ
と
。
種
類
や

数
を
少
し
多
め
に
そ
ろ
え
る
と
、
融
通
が
利

き
ま
す
。
盛
り
付
け
た
と
き
の
彩
り
も
考
え

な
が
ら
用
意
し
ま
し
ょ
う
。

　

野
菜
や
果
物
は
洗
い
清
め
て
か
ら
供
え
ま

す
。
リ
ン
ゴ
や
ミ
カ
ン
な
ど
は
布
巾
で
か
ら

拭
き
す
る
と
良
い
で
し
ょ
う
。
葉
付
き
の
も

の
は
葉
を
き
れ
い
に
整
え
て
お
き
ま
す
。

ダイコンやニンジンの葉は、きれいに整えます。
外の葉は元からそぎ、中ほどの葉は斜めに切り
落とします

米、酒、塩、水
餅、じゃこ、昆布
甘菜（コマツナ、ニンジン、ブロッコリー）
辛菜（ダイコン、ピーマン、ショウガ）
山の物（エノキダケ、シメジ、マイタケ）
野の物（トマト、ナス、サツマイモ、
　　　　サトイモ、ジャガイモ）
果物（リンゴ）

②餅、じゃこ、昆布、甘菜、辛菜

1. 中心の大根に沿わせて順に載せ、ピーマンとショ
　ウガで止めます

2. 手前に昆布、小餅、じゃ
　こを載せます

① 米、酒、塩、水

三方の台数が限られてい
るので、塩と水を一緒に
供えます

② 餅、じゃこ、昆布

大きな餅がないときには
小餅を供えます

③ 甘菜、辛菜

2. 丸ごと供えるのが基本
　で、切り分けた部分も
　盛り付けます

4. かわらけから落ちない
　ように、すき間を作ら
　ず組みます

1. ダイコンは三方とのバ
　ランスを見て、高さを
　決め切ります

3. それぞれの野菜が正面
　から見えるよう、こん
　もりと載せていきます

背の高いものや細いものを中
心に、安定しにくいものを周
りに、小さなものを手前に置
くときれいです

④ 山の物、野の物

1. 盛り付けやすくするた
　めに、神饌物で枕を作
　ります

3. イモ類やトマトなど丸
　いものはかわらけの縁
　にかけると安定します

2. 実った状態で盛り付け
　るため、枕に使った野
　菜も１本は立てます

4. シメジの足元にマイ
　タケを差し込み、高
　さを出します。実っ
　た向きで盛り付ける
　のが基本ですが、も
　のによって見た目が
　きれいな向きを選び
　ます ( トマト・イチ
　ゴなど）

⑤ 果物

昆布を敷き、餅は上下同
じ大きさのものを重ねま
す

①
②

③

米、酒、塩、水　
餅、じゃこ、昆布
甘菜（コマツナ、ニン
ジン、ブロッコリー）
辛菜（ダイコン、ピー
マン、ショウガ） 
山の物（エノキダケ、
シメジ、マイタケ）
野の物（キュウリ、
ナス、サツマイモ、
サトイモ）
果物（リンゴ、バナナ）

① 
②
③

④

⑤

１種類で盛り付けると　
きは、どの角度から見
ても山の頂点が中心に
くるように重ね、崩れ
ないように接点を確認
しながら載せます


